
Mousse de foie 

 

Saucisse de Strasbourg

Petit pois carottes 

 

Lait 

 

Glace 

 

Maquereaux à la moutarde   

 

Rôti de dindonneau  

 Carottes vichy 

 

 

Fromage blanc  

 

 

 

Salade composé 

 

Emincé de dinde au curry 

Haricot vert

 

 

Fromage 

 

Fruit  

 

 

Salade Lentilles aux petits

légumes 

 

Veau marengo

Haricots beurre 

 

Brassé nature 

 

Courgettes râpé thon

 œuf dur 

 

Poisson sauce citron 

quinoa 

 

Fruit 

SEPTEMBRE-OCTOBRE 

M a r d i  3 1L u n d i  3 0

VACANCES

 

J e u d i  2  V e n d r e d i  3

M a r d i  7

Radis beurre 

 

Poisson sauce chorizo

Salsifis

  

 

Fruit

 

 

 

L u n d i  6

Concombre à la crème

 

Omelette pommes de terre

ciboulette 

 salade verte  

 

Crème anglaise 

 

Gâteau  

 

J e u d i  9 V e n d r e d i  1 0

Duo carottes céleris

 

Jambon fumé 

Mogettes 

 

 

Compote  

M a r d i  1 4

Saucisson 

 

Tomates farcies riz

salade verte

 

 

Fromage 

 

Fruit 

L u n d i  1 3

Salade coleslaw

 

Pâtes à la  carbonara 

salade verte   

 

 

Brassé à la framboise 

 

J e u d i  1 6

Pâtes au surimi 

 

Poisson pané

Ratatouille  

 

 

Crème anglaise 

 

Gâteau  

 

V e n d r e d i  1 7

Salade Savoyarde 

 

Escalope  sauce ketchup 

Côtes de blettes 

 

 

Yaourt aromatisé 

 

M a r d i  2 1

Betterave 

 

Poisson sauce aneth 

Pomme de terre vapeur 

 

 

Brioche 

L u n d i  2 0

Salade Vendéenne  

 

Roulé poireaux jambon 

 

 

 

Crème  au chocolat 

 

J e u d i  2 3 V e n d r e d i  2 4

Salade d'été 

 

Risotto 

salade verte

 

 

Yaourt nature 

 

 

 

M a r d i  2 8

Salade tagliatelle 

aux surimi 

 

Oeufs épinard

 sauce Béchamel 

 

Salade de fruits 

L u n d i  2 7

Piémontaise 

 

 

Saucisse

 lentilles 

 

Pommes au caramel 

 

J e u d i  3 0 V e n d r e d i  1

 

VACANCES

 

Melon

 

Steak haché  

Frites  

 

Fromage 

 

Fruit  

 

Les menus peuvent être modifiés en fonction de l'approvisionnement 


